
KERSTSPECIALS
Naast de vertrouwde gerechten op onze menukaart,

kunt u tijdens de kerstdagen extra feestelijk kiezen uit:

VOORGERECHTEN - €14,90
Tartaar van zoete aardappel, appel & sjalot, met knoflookvinaigrette √

Trio van zalm; warm gerookt - tartaar - gravad lax
Lauwwarme zalmrol, gevuld met komkommer & kruidenkaas
Hertencarpaccio, met rucola & rasp van oude Veluwse kaas

Dungesneden eendenborst, met eikenbladsla, bosbessencompote & crostini

* * *

HOOFDGERECHTEN - €24,90
Ravioli gevuld met mousse van truffel & romige pompoensaus √

Twee in roomboter gebakken sliptongen, met krieltjes & knapperige sla
Wildstoof, met puree van pastinaak & stoofpeertjes

Wilde eendenborstfilet, met girolles, pastinaak & portsaus
Hertenbiefstuk, met spruiten, aardappelgratin & portsaus

Lamssukade in rode wijn & rozemarijn, met couscous

* * *

NAGERECHT - €10,90
Feestelijk GRAND DESSERT van kleine zoete proeverijtjes

25 en 26 december 2024



WIJNKAART

Viognier - Yalumba - The Y Series √
Australië - South Australia
Aromatisch, Rijk, Lychee
 
Grauburgunder - Weingut Ellermann - Spiegel 
Duitsland - Pfalz
Weelderig, Wit fruit, Kruidige aroma’s
 
Grüner Veltliner - Weingut Steininger
Oostenrijk - Kamptal
Levendig, Exotisch, Wit pepertje
 
Chardonnay - Bodegas Salentein - Barrel Selection
Argentinië - Mendoza
Romig, Tropisch fruit, Vanille, Honing, Houtgerijpt

Pinot Noir - Portillo - by Salentein √
Argentinië - Mendoza
Kruidig, Donkere Kersen
 
Tempranillo - Bodegas Ramón Bilbao √
Spanje - Rioja Crianza
Rijk, Bramen, Pruimen, Vanille
 
Cabernet Sauvignon & Merlot - Dourthe N° 1 
Frankrijk - Bordeaux
Intens, Bosbessen, Krachtig, zachte  afdronk
 
Malbec - Bodegas Salentein - Barrel Selection
Argentinië - Mendoza
Krachtig, Kruidig, Zwarte Bes, Houtgerijpt
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Kies een bijpassende wijn bij uw gerecht!
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